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Al[gOt fabrlqué Surplac'e . r . LAGUIOLE - AUBRAC - FRANCE

CARTEBRASSERIE | T

(Les plats chauds sont accompagnés d'Aligot de 'Aubrac ou de frites) - - i MARIUS B ON AL ~
- | — Saucisse grillé; Aveyronnaise

Assiette de charcuterie des monts d’Aubrac et d’Aveyron 16,90 € B o I s s o n S Aligot de I'Aubrac

Salade, Jambon sec de montagne, jambonneau, terrine de campagne, )¢
saucisson sec affiné.

Salade Laguiolaise 16,90 € Apéritifs Régionaux Fromage de Laguiole AOP sélection

Salade, tomates, jambon sec de montagne, copeaux de fromage de Laguiole . h g
AOP sélection, noix, pascadou (petite crepe aux herbes). Gentlane d Aubrac ou SUZE Tarte fine aux pommes

(Pour les végétariens, pas de jambon sec de montagne mais plus du reste) Le Pastis Marius Bonal
LES PLATS CHAUDS G e Kir au vin Blanc (Chataigne ou cassis)

Ratafia Aveyronnais Marius Bonal oo FORM U LE ROU ERG ATE p) 5’90 €

Tripous ou Chou-farci ou Téte de veau sauce gribiche
s | Digestif ——
P = Whisky M _ Aligot de I'Aubrac
Vieille prune Marius Bonal R SRS Fromage de Laguiole AOP sélection
Autres boissons \ ' Tarte au flan facon creme brilée ou tarte fine aux pommes

Assiette d'Aligot de I'Aubrac (avec petite salade verte aux noix) 14,90 €
Saucisse Aveyronnaise et Aligot de I’Aubrac 18,50 €

Assiette LuLu du boucher et Aligot de I’"Aubrac 27,90 €

demi pavé, demi faux-filet, saucisse entiere.

Piece de boeuf race Aubrac 24,90 €

Supplément sauce marchand de vin ou sauce au bleu + 2,50 €

Tripous et Aligot de I’Aubrac 19,90 €
Chou farci et Aligot de I’Aubrac 19,90 € _ . 5
Téte de veau sauce gribiche et Aligot de I'’Aubrac 19,90 € K N = Biére (pression) % T RS
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Burger de I’Aubrac et Aligot de I’Aubrac 19,90 € Pinte N\ o e,
Copeaux de fromage de Laguiole AOP, Steak haché fagon bouchere, salade, RN R Soft U e e FO RM U LE B U Ro N N I E R 26 90 € e
tomate, oignons, sauce burger. i o 3 g i 1 4 8
3 Plateau du buronnier et Aligot de I'Aubrac 21,90 € @ Eau plate Cristaline O N . o
g?nnt)cgr?n%%{J?r?aﬁgge?%&%?r;aegﬁt? saucisson sec, terrine de campagne, Lhana Eau plate Cristaline _ | Jambon de montaqne, Saucisson sec,
’ ' Jambonneau, Terrine de campagne,

salade, condiments
*
Aligot de I'Aubrac fromage de laguiole AOP sélection

*

Tarte au flan facon creme brilée ou tarte fine aux pommes

I = "8 Eau gazeuse Cristaline
LES FROMAGES ET DESSERTS G i 9 P s
Assiette de trois fromages au lait cru 9,90 € Eau gazeuse Cristaline T
Laguiole AOP, Le Buronnier de I’ Aubrac, Le Thérondels. R oy % CAFES RICHARD
i Tarte au flan fagon creme brulée (pastis et gentiane Marius Bonal) 6,90 € B

i 15N i Brr N : = o %
Tagss Mgmines 6o0€ | ERRNN e des vins AOP-IGP

Gateau au chocolat 6,90 €
¥ | Café gourmand 990 €

s\ Tarte aux pommes, gateau chocolat, creme br(ilée, macaron, expresso
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Famille Cros-Pujol verre (15 cl) carafon (50 cl) bouteille (75 cl) : I '{'-:_-__, N\ X FORMU LE AUUB R Ac 2990 |

Pujol Rouge IGP Pays d'Oc 2019 4,50 € 12,90 € : X —
19,90 € /-3 Piece de boeuf d’Aubrac e

4 Pujol Rosé IGP Pays d'Oc 2019 4,50€ 12,90 € | N
MENU ENFANT 14100 3 5 ¥ Pujol Blanc IGP Pays d’Oc 2019 4,50 € 12,90€ KA o RN

A

jusqu’a 12 ans AIigOt de I’Aubrac
*

Assiette de charcuterie Cahors Rouge AOP «Chateau Eugénie»
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i N dro Fromage de Laguiole AOP sélection, le Thérondels, | &I
Famille Lafage el g g
Chateau St Roch Rouge Cotes du Roussillon o st 18 buronme#;'de |Aubrac
Chateau St Roch Blanc Cotes du Roussillon ; ; PRI
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A !Aligot,
€,
I Aubrac

Demi saucisse et Aligot de I’Aubrac

*

+ Sirop ou Soft .5
Compote de pommes | A

Tarte au flan facon creme brilée (pastis et gentiane Marius Bonal)
ou Gateau au chocolat

305 My =¥ =7 'y
A T o b NG ) "
poa ' CPARLE \ |. ‘ l‘l. G A v -
e NI ISR e



